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TORREDEMBARRA, DIUMENGE 8 DE MARÇ DE 2015
DE 12.30 A 15.00 H · JARDINS DE CAL BOFILL · PG. DE COLOM S/N

DE 12.30 h A 13.00 H. SHow cooking: com ES cuinA El Bull? A càrrec d’Oriol Castro del Restaurant Compartir de Cadaqués i Disfrutar de Barcelona 

i d’Àlex Segú del Restaurant Mulsum de La Riera de Gaià. A PARTIR DE LES 13.00 H. DEguSTAciÓ DE TAPES VARiADES DE Bull: BuLL a L’aLL i PEBRE, 

SaMfaiNa DE BuLL, CROquEtES DE BuLL. Cuiners/es: Àlex Segú (Rest. Mulsum), argentina Pijuan, iris figuerola, Manuel fernández (Rest. El Capitán) 

i Remei Hurtado. inFlABlE i TAllER inFAnTil DE cuinA: “Timbal de vegetals i tonyina”. A càrrec del Petit Xef. A LES 13.00 H. HAVAnERES a càrrec del 

grup PORt BO. Venda de tiquets de la degustació, el mateix dia a l’envelat de Cal Bofill. PREuS: TAPA + Vi o AiguA 3€. Cervesa artesana local, Estraperlo: 

1,5€. EnTRADA i AcTES gRATuÏTS. Del 9 al 31 de març també oferirà Bull a la seva carta el Bar La Prenda (T. 977 640 180) prèvia reserva.

9a Mostra Gastronòmica del Bull

Cervesa natural i artesana  
de Torredembarra


