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TORREDEMBARRA, DIUMENGE 6 DE MARÇ DE 2016
DE 12.30 A 15.00 H · JARDINS DE CAL BOFILL · PG. DE COLOM S/N

DE 12.30 h A 13.00 H. SHOW COOKING: COM ES CUINA EL BULL? A càrrec d’Oriol Castro del Restaurant Compartir de Cadaqués i Disfrutar de Barcelona 

i d’Àlex Segú del Restaurant Mulsum de La Riera de Gaià. A PARTIR DE LES 13.00 H. DEGUSTACIÓ DE TAPES VARIADES DE BULL: BULL A L’ALL I PEBRE  

I CROQUETES DE BULL. Cuiners/es: Àlex Segú (Rest. Mulsum), Argentina Pijuan i Eloi Figuerola. INFLABLE I TALLER INFANTIL DE CUINA: “Tartaleta  

de tonyina”. A càrrec del Petit Xef. A LES 13.00 H. HAVANERES a càrrec del grup VELES I VENTS. Venda de tiquets de la degustació, el mateix dia  

a l’envelat de Cal Bofill. PREUS: TAPA + VI O AIGUA 3€. Cervesa artesana local, Estraperlo: 1,5€. ENTRADA I ACTES GRATUÏTS. Del 7 al 31 de març 

també oferirà Bull a la seva carta el Bar La Prenda (T. 977 640 180) prèvia reserva.

10a Mostra Gastronòmica del Bull

Cervesa natural i artesana  
de Torredembarra


