
DIUMENGE 19 DE MARÇ DE 2017
DE 12.00 A 15.00 H · JARDINS DE CAL BOFILL 

PG. DE COLOM S/N · TORREDEMBARRA

Organitza: Col·labora:

Cervesa natural i artesana  
de Torredembarra

Tot a  l a  i n for mac ió  l a  p o deu  consul t ar  a :  

www.turismetorredembarra.cat

Medallons de rap amb cloïsses. BLAU MARÍ

Fideus amb seitons. CAL COCO

Sípia amb romesco. CAL SILVER

Truita amb suc. CAN GLA

Bacallà amb tomàquet. CAN LLUÍS

Fideuejat. EL CAPITÁN

Asmarris de sardines. EL MARÍTIM

Escabetx de verat i sardines escabetxades. EL VAIXELL

Asmarris i all cremat. EUREKA

Musclos a la marinera. HOSTAL COCA

Sípia arromescada. L’AVI VITALI

Sípia ofegada amb cigrons i romesco. LAS PALMERAS

Pops amb ceba. LA SIRGA 

All cremat. OXID

Lluç a l’all cremat. RODA 
Xirles. TRENCADISSA TORREDEMBARRA I PICNIC PORT

Bull a l’all i pebre. CUINERS: ÀLEX SEGÚ I ELOI FIGUEROLA.

DE 12.00 h A 12.30 H. 

Showcooking: com es cuina un Ranxet? “Asmarris i All cremat”

A PARTIR DE LES 12.30 H

Degustació de Ranxets: tapa + beguda 3€
Venda de tiquets de la degustació, el mateix dia a l’envelat de Cal Bofill.
Cervesa artesana local, Estraperlo: 1,5€.

A PARTIR DE LES 13.00 H actes gratuïts.
Actuació de Jazz amb en grup Stromboli Jazz Band

Taller infantil de cuina a càrrec de Petit Xef

Inflable infantil   

tapa +
beguda 3€

DURANT TOTA LA MOSTRA

Els restauradors participants oferiran una degustació 
de "Bull a l'all i pebre" i altres plats de Ranxets

#RanxetsTdb


