DURANT TOTA LA MOSTRA

Els restauradors participants oferiran una degustacio
de "Bull a l'all i pebre” i altres plats de Ranxets

tapa +
beguda 3€
Medallons de rap amb cloisses. BLAU MARI
Fideus amb seitons. CAL COCO
Sipia amb romesco. CAL SILVER
Truita amb suc. CAN GLA
Bacalla amb tomaquet. CAN LLUIS
Fideuejat. EL CAPITAN
Asmarris de sardines. EL MARITIM
Escabetx de verat i sardines escabetxades. EL VAIXELL
Asmarris i all cremat. EUREKA
Musclos a la marinera. HOSTAL COCA
Sipia arromescada. L'AVI VITALI
Sipia ofegada amb cigrons i romesco. LAS PALMERAS
LA CUINA A TORREDEMBARRA Pops amb ceba. LA SIRGA
All cremat. OXID
Llug a I’all cremat. RODA
Xirles. TRENCADISSA TORREDEMBARRA | PICNIC PORT
Bull a Iall i pebre. CUINERS: ALEX SEGU | ELOI FIGUEROLA.

DIUMENGE 19 DE MARC DE 2017

DE12.00hA12.30H.
DE 12.00 A 15.00 H - JARDINS DE CAL BOFILL ShOWCOOl(ing: com es cuina un Ranxet? "Asmarris i All cremat”
PG. DE COLOM S/N - TORREDEMBARRA APARTIR DE LES 12.30 H

Degustacidé de Ranxets: tapa + beguda 3€
Venda de tiquets de la degustacid, el mateix dia a l'envelat de Cal Bofill.

Cervesa artesana local, Estraperlo: 1,5€.
Tota la informacié la podeu consultar a: ! P

www.turismetorredembarra.cat A PARTIR DE LES 13.00 H actes gratuits.
Actuacio de Jazz amb en grup Stromboli Jazz Band

Taller infantil de cuina a carrec de Petit Xef

figuerola

esgrafig | estudi graf

* *
Inflable infantil
Organitza: Col-labora:
. ~ _
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